BOCK 19
L,

Café Restaurant

Wir mochten unser Kiichenteam vergroBern und suchen ab sofort einen motivierten, frohlichen und erfahrenen
Sous Chef (m/w/d) fiir unser Restaurant Bock 19.

Uber uns:

Unser Restaurant Bock 19 liegt direkt an der Flensburger AuBenférde mit einem atemberaubenden Blick auf die
danische Kuste. Wir bieten unseren Gasten eine frische, innovative und saisonale Landhausktiche in einem
einzigartigen Ambiente. Mit 60 Innen- und AuBenplatzen sind wir ein lebendiger Treffpunkt fur Genussliebhaber.
Wir suchen einen kreativen Kopf, der Lust und Motivation hat, in einem wachsenden Unternehmen mit
anzupacken und etwas GroBes auf die Beine zu stellen - vorrangig im Alltagsgeschaft, aber auch zur
Weiterentwicklung unseres Eventgeschafts.

Dein Profil:
e abgeschlossene Ausbildung als Koch (m/w/d) oder vergleichbare Qualifikation
e mehrjahrige Berufserfahrung in der Gastronomie, idealerweise als Sous Chef
e |Leidenschaft fur frische und qualitativ hochwertige Produkte
e Kreativitdt und Freude am Kochen
e Teamgeist

Deine Aufgaben:
e Verantwortung fur die Zubereitung und Prasentation von Speisen
e Mitwirkung bei der Entwicklung neuer saisonaler Gerichte
e Fuhrung und Schulung des Kichenteams in Abwesenheit des Kichenchefs
e Mitwirkung bei der Warenbestellung und -kontrolle

Was wir dir bieten:
e einen unbefristeten Arbeitsvertrag
e die Moglichkeit, deine Ideen in einem kreativen Team einzubringen
e Moglichkeiten zur personlichen und beruflichen Weiterentwicklung
e ein modernes Arbeitsumfeld
e attraktive Wohnmaoglichkeit direkt vor Ort
e Uberdurchschnittliches Gehalt und zusatzliche Benefits

Wenn Du auch die Leidenschaft fur die Gastronomie teilst und Lust hast gemeinsam mit uns die Gaste des
Bock 19 zu begeistern, freuen wir uns auf Deine Bewerbung!
Bitte sende Deine Unterlagen per Mail an:

Fordeferien Bockholmwik Wohlert und Petersen GbR
Bockholmwik 19, 24960 Munkbrarup
petersen.jonna@foerdeferien-bockholmwik.de

E . P\ Jonna Petersen
R

Wir freuen uns darauf, Dich kennenzulernen!



